






TAKUMI

NOŽE TAKUMI
Nože Fiskars Takumi kombinují finskou kvalitu s japonskou tradicí. Jejich tvůrci se nechali inspirovat unikátním jednoduchým 
a emotivním japonským designem. Rukojeti s protiskluzovým povrchem umožňují pevný úchop. Řada Takumi nabízí perfektně 
vyvážené a unikátně tvarované nože pro různé druhy ingrediencí. 

| Vyrobeny z nerez oceli | Tvrdost: HRC 55 | Protiskluzové rukojeti | Lze mýt v myčce nádobí | Design Tobias Wandrup |
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TAKUMI

Nůž okrajovací 977701	 7,5 cm, 56 g, ks v balení: 5
Pro okrajování zeleniny.

Nůž loupací 977703	 12 cm, 62 g, ks v balení: 5

K loupání a krájení větší zeleniny.

Nůž na chléb 977705	 22,6 cm, 150 g, ks v balení: 5

Ke krájení chleba.

Nůž Yanagiba 977748	 24 c,m 152 g, ks v balení: 5

Multifunkční nůž s dlouhou čepelí, ostřený v japonském stylu pouze z 
jedné strany. Je určený pro filetování a plátkování ryb.

Nůž kuchařský 977708	 20 cm, 152 g, ks v balení: 5

Tradiční kuchyňský nůž s vysokou čepelí pro sekání zeleniny a krájení 
masa.

Nůž kuchyňský 977729	 20 cm, 156 g, ks v balení: 5

Univerzální nůž pro všechny druhy krájení.

Nůž Deba 977726	 12 cm, 70 g, ks v balení: 5

Vhodný pro všechny druhy přípravy jídel. Výborný pro krájení zeleniny.

Nůž Santuko 977731	 16,8 cm, 174 g, ks v balení: 5

Alternativa pro tradiční kuchařský nůž, který lze použít pro všechny 
druhy přípravy jídel.

Nůž Usuba 977734	 17 cm, 194 g, ks v balení: 5

Ideální pro sekání a plátkování zeleniny.

Ostřič nožů Roll-Sharp 977000	 64 g, ks v balení: 6

Nepotřebuje elektřinu. Pravidelné ostření ostřičem Roll-Sharp bude 
udržovat vaše nože stále ostré. Je pro praváky i leváky.

Magnetická lišta 977792	 39 cm, 368 g, ks v balení: 4

Silný magnet pro bezpečné zavěšení nožů na stěně všude tam, kde 
se v kuchyni používají.

Bambusový blok s noži 977791	 2130 g, ks v balení: 2

Blok na nože vyrobený z bambusu s 5 noži. Nakloněný pro snadné 
zasouvání nožů.

Prkénko z bambusu 977793	 30x30 cm, 1890 g, ks v balení: 4

Prkénko na krájení vyrobené z bambusu.
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COLOURS

COLOURS
Řadu trendy kuchyňského náčiní Fiskars Colours charakterizuje její barevnost. Právě díky ní jsou výrobky z této řady ideálním a 
praktickým doplňkem každé moderní domácnosti a kuchyně. Všechny výrobky z řady Colours jsou vyrobeny z vysoce kvalitní 
švédské nerez oceli a jsou dostupné ve škále stylových barev.

| Vyrobeny z vysoce kvalitní švédské nerez oceli | Nové barvy: aqua, kokos a lilek | Přítlak čepelí lze snadno nastavit pomocí 

šroubku | Lze mýt v myčce nádobí |
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Nůžky univerzální, juicy 995164	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Nejmodernější nůžky na všechny druhy střihání doma, ve škole i v 
kanceláři.

Nůžky kuchyňské, juicy 997164	21 cm, 80 g, ks v balení: 10

Na střihání masa i zeleniny. K otevírání balíčků v kuchyni. Zoubkované 
čepele nedovolí materiálu vyklouznout.

Nůžky manikurní, juicy 990764	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Nůžky skládací, juicy 951264	 11 cm, 16 g, ks v balení: 10

Nůžky se složí do malého rozměru. Jsou pro leváky i praváky. 
Víceúčelové použití – jako klíčenka, do pořadače, v kapse, nebo v 
peněžence.

Plátkovač na sýr, juicy 196064	 22,5 cm, 50 g, ks v balení: 6

Úhel čepele zajišťuje, že se sýr při krájení neláme. K dostání v trendy 
barvách.

Plátkovač na měkký sýr, juicy 197064	
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 6

„Poloviční“ čepel zajišťuje, že se sýr při krájení nelepí. Měkké poho-
dlné držadlo.

Škrabka, juicy 190064	 17 cm, 22 g, ks v balení: 5

Na škrábání brambor, mrkve atd.

Dodává se od 1.5.2011
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Nůžky univerzální, lilek 995163	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Nejmodernější nůžky na všechny druhy střihání doma, ve škole i v 
kanceláři.

Nůžky kuchyňské, lilek 997163	21 cm, 80 g, ks v balení: 10

Na střihání masa i zeleniny. K otevírání balíčků v kuchyni. Zoubkované 
čepele nedovolí materiálu vyklouznout.

Nůžky manikurní, lilek 990763	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Nůžky skládací, lilek 951263	 11 cm, 16 g, ks v balení: 10

Nůžky se složí do malého rozměru. Jsou pro leváky i praváky. 
Víceúčelové použití – jako klíčenka, do pořadače, v kapse, nebo v 
peněžence.

Plátkovač na sýr, lilek 196063	 22,5 cm, 50 g, ks v balení: 6

Úhel čepele zajišťuje, že se sýr při krájení neláme. K dostání v trendy 
barvách.

Plátkovač na měkký sýr, lilek 197063	
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 6

„Poloviční“ čepel zajišťuje, že se sýr při krájení nelepí. Měkké poho-
dlné držadlo.

Škrabka, lilek 190063	 17 cm, 22 g, ks v balení: 5

Na škrábání brambor, mrkve atd.
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Nůžky univerzální, kokos 995161	
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Nejmodernější nůžky na všechny druhy střihání doma, ve škole i v 
kanceláři.

Nůžky kuchyňské, kokos 997161	
	 21 cm, 80 g, ks v balení: 10

Na střihání masa i zeleniny. K otevírání balíčků v kuchyni. Zoubkované 
čepele nedovolí materiálu vyklouznout.

Nůžky manikurní, kokos 990761	
	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Nůžky skládací, kokos 951261	 11 cm, 16 g, ks v balení: 10

Nůžky se složí do malého rozměru. Jsou pro leváky i praváky. 
Víceúčelové použití – jako klíčenka, do pořadače, v kapse, nebo v 
peněžence.

Plátkovač na sýr, kokos 196061	
	 22,5 cm, 50 g, ks v balení: 6

Úhel čepele zajišťuje, že se sýr při krájení neláme. K dostání v trendy 
barvách.

Plátkovač na měkký sýr, kokos 197061	
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 6

„Poloviční“ čepel zajišťuje, že se sýr při krájení nelepí. Měkké poho-
dlné držadlo.

Škrabka, kokos 190061	 17 cm, 22 g, ks v balení: 5

Na škrábání brambor, mrkve atd.
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Nůžky univerzální, aqua 995162	
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Nejmodernější nůžky na všechny druhy střihání doma, ve škole i v 
kanceláři.

Nůžky kuchyňské, aqua 997162	
	 21 cm, 80 g, ks v balení: 10

Na střihání masa i zeleniny. K otevírání balíčků v kuchyni. Zoubkované 
čepele nedovolí materiálu vyklouznout.

Nůžky manikurní, aqua 990762
	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Nůžky skládací, aqua 951262	 11 cm, 16 g, ks v balení: 10

Nůžky se složí do malého rozměru. Jsou pro leváky i praváky. 
Víceúčelové použití – jako klíčenka, do pořadače, v kapse, nebo v 
peněžence.

Plátkovač na sýr, aqua 196062	
	 22,5 cm, 50 g, ks v balení: 6

Úhel čepele zajišťuje, že se sýr při krájení neláme. K dostání v trendy 
barvách.

Plátkovač na měkký sýr, aqua 197062	
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 6

„Poloviční“ čepel zajišťuje, že se sýr při krájení nelepí. Měkké poho-
dlné držadlo.

Škrabka, aqua 190062	 17 cm, 22 g, ks v balení: 5

Na škrábání brambor, mrkve atd.
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Nůžky univerzální, maliny 839956	
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Nejmodernější nůžky na všechny druhy střihání doma, ve škole i v 
kanceláři.

Nůžky kuchyňské, maliny 839976
	 21 cm, 80 g, ks v balení: 10

Na střihání masa i zeleniny. K otevírání balíčků v kuchyni. Zoubkované 
čepele nedovolí materiálu vyklouznout.

Nůžky manikurní, maliny 839906	
	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Nůžky skládací, maliny 839516	
	 11 cm, 16 g, ks v balení: 10

Nůžky se složí do malého rozměru. Jsou pro leváky i praváky. 
Víceúčelové použití – jako klíčenka, do pořadače, v kapse, nebo v 
peněžence.

Plátkovač na sýr, maliny 831969	
	 22,5 cm, 50 g, ks v balení: 6

Úhel čepele zajišťuje, že se sýr při krájení neláme. K dostání v trendy 
barvách.

Plátkovač na měkký sýr, maliny 831976	
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 6

„Poloviční“ čepel zajišťuje, že se sýr při krájení nelepí. Měkké poho-
dlné držadlo.

Škrabka, maliny 831906	 17 cm, 22 g, ks v balení: 5

Na škrábání brambor, mrkve atd.

Roll-Sharp, maliny 837600	 64 g, ks v balení: 6

Pravidelné ostření ostřičem Roll-Sharp bude udržovat vaše nože stále 
ostré. Nepotřebuje elektřinu. Je pro praváky i pro leváky.

COLOURS
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Nůžky univerzální, ovoce 839954	
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Nejmodernější nůžky na všechny druhy střihání doma, ve škole i v 
kanceláři.

Nůžky kuchyňské, ovoce 839974	
	 21 cm, 80 g, ks v balení: 10

Na střihání masa i zeleniny. K otevírání balíčků v kuchyni. Zoubkované 
čepele nedovolí materiálu vyklouznout.

Nůžky manikurní, ovoce 839904	
	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Plátkovač na sýr, ovoce 831964	
	 22,5 cm, 50 g, ks v balení: 6

Úhel čepele zajišťuje, že se sýr při krájení neláme. K dostání v trendy 
barvách.

Plátkovač na měkký sýr, ovoce 831974
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 6

„Poloviční“ čepel zajišťuje, že se sýr při krájení nelepí. Měkké poho-
dlné držadlo.

Škrabka, ovoce 831904	 17 cm, 22 g, ks v balení: 5

Na škrábání brambor, mrkve atd.
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Nůžky univerzální, lékořice 839952	
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Nejmodernější nůžky na všechny druhy střihání doma, ve škole i v 
kanceláři.

Nůžky kuchyňské, lékořice 839972	
	 21 cm, 80 g, ks v balení: 10

Na střihání masa i zeleniny. K otevírání balíčků v kuchyni. Zoubkované 
čepele nedovolí materiálu vyklouznout.

Nůžky manikurní, lékořice 839902	
	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Plátkovač na sýr, lékořice 831962	
	 22,5 cm, 50 g, ks v balení: 6

Úhel čepele zajišťuje, že se sýr při krájení neláme. K dostání v trendy 
barvách.

Plátkovač na měkký sýr, lékořice 831972	
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 6

„Poloviční“ čepel zajišťuje, že se sýr při krájení nelepí. Měkké poho-
dlné držadlo.

Peeler, lékořice 831902	 17 cm, 22 g, ks v balení: 5

Na škrábání brambor, mrkve atd.
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INSPIRATION
S nůžkami Inspiration přináší Fiskars na trh úplně nové a nevšední výrobky: vysoká kvalita kombinovaná s nádherným vzhle-
dem ergonomických držadel. Nádherné vzory jsou naneseny díky úplně nové revoluční trchnologii, kdy je barevný materiál pří-
mo součástí držadel, ne pouze na jejich povrchu. Díky tomu je vzor velmi hluboký a odolný proti otěru. Různé vzory, navržené 
finskými designéry, přinášejí inspiraci a radost. Vybrali jsme tři různé vzory a barevné světy. Nyní máte šanci vybrat nůžky, které 
se perfektně hodí k vašemu domovu. Inspirujte se našimi nůžkami Inspirace!

| Vyrobeno z vysoce kvalitní švédské oceli | Nové vzory Bubble, Gloria, Bloom a Seaflower | Přítlak čepelí se snadno nastaví 

pomocí šroubku; to také umožňuje jednoduché mytí | Možno mýt v myčce nádobí | Design Bubble, Gloria, Bloom a Seaflower : 

Christian Aminoff, Provoke | Design Bloom: Teija Puranen | 

INSPIRATION
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BUBBLE
Nůžky Fiskars Buble kombinují barevný svět bublin se špičkovou technologií. Vzor Bubble je nádherný 
doplněk barevného designu nůžek Inspiration. Okouzlující vzory jsou naneseny díky úplně nové revoluční 
trchnologii, kdy je barevný materiál přímo součástí držadel, ne pouze na jejich povrchu. Díky tomu je vzor 
velmi hluboký a odolný proti otěru. 

INSPIRATION

Nůžky univerzální, Bubble 995105	
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Ideální pro všechny druhy střihání doma, ve škole nebo v kanceláři.

Nůžky kancelářské, Bubble 995905	
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 10

Lehké nůžky s dlouhými čepelemi na střihání papíru.

Nůžky manikurní, Bubble 990705	
	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Nůžky vyšívací, Bubble 998105
	 12 cm, 20 g, ks v balení: 10

Úzké ostré nůžky se špičatými čepelemi pro přesnou práci.

Dodává se od 1.5.2011

Please note this pattern may be adjusted.
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INSPIRATION

GLORIA
Nádherná divoká zahrada, která se neustále mění, se stala inspirací pro tento vzor. Styl tohoto designu se 
nazývá  doodling. Je to bezmyšlenková kresba, kterou občas vytvoříme na kusu papíru při telefonování. 
Kresba začíná od malého detailu a postupně vytváří něco krásného. Inspirujte se nůžkami Gloria. 

Nůžky univerzální, Gloria 995101	
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Ideální na všechny druhy střihání doma, ve škole nebo v kanceláři.

Nůžky kancelářské, Gloria 995901	
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 10

Lehké nůžky s dlouhými čepelemi na střihání papíru.

Nůžky manikurní, Gloria 990701
	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Nůžky vyšívací, Gloria 998101	 12 cm, 20 g, ks v balení: 10

Úzké ostré nůžky se špičatými čepelemi pro přesnou práci.
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BLOOM
Květiny všech barev a velikostí jsou klasickým tématem vzorů. Nádherný, pozitivní pocit, které květiny 
vyvolávají, inspiroval designéra k vytvoření vzoru Bloom. Důrazné čáry se potkávají s pocitem romantiky. 
Jsou inspirací pro všechny milovníky květin. 

INSPIRATION

Nůžky univerzální, Bloom 995103	
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Ideální na všechny druhy střihání doma, ve škole nebo v kanceláři.

Nůžky kancelářské, Bloom 995903	
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 10

Lehké nůžky s dlouhými čepelemi na střihání papíru.

Nůžky manikurní, Bloom 990703
	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Nůžky vyšívací, Bloom 998103	
	 12 cm, 20 g, ks v balení: 10

Úzké ostré nůžky se špičatými čepelemi pro přesnou práci.
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INSPIRATION

SEAFLOWER
Rostliny a příroda jsou často zdrojem inspirace. Nekonečné množství barev a tvarů v přírodě a především 
v moři inspirovalo designéra k vytvoření vzoru Seaflower. Každá barva a každý detail mají vytvářet pocit 
klidu i pohybu. Měkké tvary a snadné prolínání barev jsou určeny každému, kdo má rád nádherné věci.

Nůžky univerzální, Seaflower 995104	
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Ideální na všechny druhy střihání doma, ve škole nebo v kanceláři.

Nůžky kancelářské, Seaflower 995904	
	 17 cm, 40 g, ks v balení: 10

Lehké nůžky s dlouhými čepelemi na střihání papíru.

Nůžky manikurní, Seaflower 990704	
	 11 cm, 18 g, ks v balení: 10

Manikurní nůžky s velmi tenkými čepelemi pro přesné střihání.

Nůžky vyšívací, Seaflower 998104	
	 12 cm, 20 g, ks v balení: 10

Úzké ostré nůžky se špičatými čepelemi pro přesnou práci.

NOVINKA

NOVINKA

NOVINKA

NOVINKA

+!4;;?09”MIEDHK!

+!4;;?09”MIMDHG!

+!4;;?09”MDKDHH!

+!4;;?09”MLEDHH!
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MOOMIN
V severských zemích známá pohádková rodina zvláštních postaviček MOOMIN skočila na držadla dětských nůžek. Nádherné 
vzory postaviček jsou naneseny díky úplně nové revoluční trchnologii, kdy je barevný materiál přímo součástí držadel, ne pouze 
na jejich povrchu. Díky tomu je vzor velmi hluboký a odolný proti otěru. 

| Vyrobeno z vysoce kvalitní švédské oceli | Vzory :Moominpappa, Moominmamma, Moomintroll, Snorkmaiden, Little My | Pří-

tlak čepelí se snadno nastaví pomocí šroubku; to také umožňuje jednoduché mytí | Možno mýt v myčce nádobí |

MOOMIN
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Nůžky univerzální, Moominpappa 995151
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Ideální na všechny druhy střihání doma, ve škole nebo v kanceláři.

Nůžky univerzální, Moominmamma 995152
	 21 cm, 83 g, ks v balení: 10

Ideální na všechny druhy střihání doma, ve škole nebo v kanceláři.

Nůžky dětské, Moomintroll 999251	
	 13 cm, 24 g, ks v balení: 10

Držadla perfektně tvarovaná pro dětskou ruku (3-9let). Čepele se 
zakulacenými špičkami.

Nůžky dětské, Snorkmaiden 999252	
	 13 cm, 24 g, ks v balení: 10

Držadla perfektně tvarovaná pro dětskou ruku (3-9let). Čepele se 
zakulacenými špičkami.

Nůžky dětské pro leváky, Little My 999351	
	 13 cm, 24 g, ks v balení: 10

Držadla perfektně tvarovaná pro dětskou ruku (3-9let). Čepele se 
zakulacenými špičkami. Pro leváky.

MOOMIN

NOVINKA

NOVINKA

NOVINKA

NOVINKA

NOVINKA

+!4;;?09"MIEIEE!
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ŽÍVAT - KIDS PŘÍBORY
Jídlo chutná dětem lépe, pokud mohou používat hezké příbory vhodné velikosti. Dětské oči skoumají svět. Vzor jim může při-

padat jako oceán, nebo jako vesmír kam byla vynesena družice.

 | Vyrobeno z nerez ocelil | Možno mýt v myčce | Design: Hanna Werning |

KIDS PŘÍBORY

Souprava dětských příborů Ocean 3 ks 102523
	 3 ks, 150 g, balení: 4

Souprava dětských příborů Sputnik 3 ks 
102524	 3 ks, 150 g, balení : 4

+!4<>:01”DFIFGM!

+!4<>:01”DFIFHJ!
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GUSTO
Fiskars představuje nové, vysoce kvalitní příbory. Vytvořeny švédským designérem Magnusem Lundströmem, který vytvořil pří-

bory jak pro každodenní stolování, tak i pro slavnostní příležitosti. Elegantní linie a povrch jsou nádherné ve své jednoduchosti. 

| Vyrobeno z nerez ocelil | Možno mýt v myčce | Design: Magnus Lundström |

GUSTO

Pro Gusto souprava 16 ks 102520	
	 16 ks, 1150 g, balení: 6

Pro Gusto souprava 24 ks 102521	24 ks, 1650 g, balení: 4

Pro Gusto naběračky na salát 102522	
	 2 ks, 400 g, balení: 4

+!4<>:01”DFIFDL!

+!4<>:01”DFIFEI!

+!4<>:01”DFIFFF!

NOVINKA

NOVINKA

NOVINKA
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POUŽITÍ A ÚDRŽBA DOMÁCÍCH POTŘEB

NEPŘILNAVÉ 
POVRCHY
Vysoce kvalitní nepřilnavé povrchy používané ve výrobcích 
společnosti Fiskars jsou silné a velmi odolné. Tím usnad-
ňují vaření i mytí. Navíc díky nim vyžaduje příprava pokrmů 
použití menšího množství tuku.

Používání a údržba 
Nikdy by nemělo docházet k přehřívání nepřilnavých povrchů. Pánev 
by měla být zahřáta na požadovanou teplotu, potom je třeba vařič 
ztlumit a udržovat mírnější teplotu. Pokud dojde k přehřátí, mohou se 
na dně objevit tmavě hnědé nebo šedé skvrny, které mohou negativně 
ovlivnit nepřilnavost a životnost povrchu. Jednou za čas je dobré potřít 
nepřilnavý povrch tenkou vrstvou jedlého oleje po umytí a vysušení 
hrnce či pánve. Pro vaření a manipulaci na nepřilnavém povrchu je 
nutné používat pouze plastové nebo dřevěné náčiní. Používání náčiní 
z jiných materiálů vede k poškrábání a poškození povrchu.

Čištění
Pánve a hrnce s nepřilnavým povrchem doporučujeme mýt ručně v 
teplé vodě s přídavkem mycího prostředku. Mytí v myčce nádobí se 
nedoporučuje kvůli agresivnímu působení sloučenin chloru a soli ob-
sažených v mycích prostředcích.

Poznámka
Nejlepší způsob odstranění napečených zbytků jídla z povrchu pánve 
je nalít do ní horkou vodu a vše povařit. Nepřilnavý povrch se postupně 
přirozeným způsobem opotřebovává podle intenzity používání pánve. 
Společnost Fiskars proto nemůže poskytnout záruku proti opotřebení 
nebo nesprávnému používání nepřilnavých povrchů svých výrobků.

OCELOVÉ HRNCE 
A PÁNVE 
Použitá ocel umožňuje co nejrychlejší rovnoměrné rozehřá-
tí všech částí hrců a pánví, čímž přispívá k co největšímu 
snížení množství energie na vaření. Rukojeti nádobí Fiskars 
jsou v závislosti na provedení vyrobeny ze silikonu, bakelitu 
nebo oceli. Pánve mají nepřilnavý povrch umožňující sma-
žení bez použití tuku. Všechny výrobky mohou být vkládá-
ny do trouby při teplotách do 200°C. 

Používání a údržba
Pánve by neměly být po použítí příliš rychle zchlazovány, rychlé zchla-
zení může způsobit vznik nerovností na dně. Pro udržení lesklého 
vnějšího povrchu je nutné pravidelné používání čistících prostředků 
na ocelové povrchy. Pokud má pánev matnou povrchovou úpravu, 
je důležité ji leštit ve směru kartáčování povrchu. Používání drátěnky 
nebo čisticí pasty pro čištění povrchu hrnců a pánví může vést k po-
škrábání, a proto se nedoporučuje.

Čištění
Ocelové hrnce a pánve Fiskars lze mýt v myčce nádobí. Přesto do-
poručujeme ruční mytí pánví s nepřilnavým povrchem, které pomůže 
udržet nepřilnavou vrstvu déle v perfektním stavu. Pokud se po mytí 
objeví na povrchu změna zabarvení nebo krystaly vápníku, lze je od-
stranit běžným čističem na ocelové povrchy. 

68



Všechny výrobky Fiskars jsou samozřejmě schváleny pro přímý kontakt s jídlem.

Hliníkové pánve Fiskars po vytvarování procházejí speciál-
ním procesem, který výrazně prodlužuje jejich životnost a 
zabraňuje ohýbání při běžném používání. Všechny pánve 
jsou opatřeny silnou vrstvou nepřilnavého povrchu, který 
umožňuje smažení bez použítí tuku.

Používání a údržba
Pánve by neměly být po použítí příliš rychle zchlazovány, rychlé zchla-
zení může způsobit vznik nerovností na dně. Pro vaření a manipulaci 
na nepřilnavém povrchu je nutné používat pouze plastové či dřevěné 
náčiní, které jej nepoškodí. Před prvním použitím je dobré nepřilnavý 
povrch potřít jedlým olejem a tento postup poté opakovat v pravidel-
ných intervalech při běžném používání.

Čištění
Hliníkové pánve Fiskars doporučujeme mýt ručně za použití teplé 
vody a mycího prostředku.

HLINÍKOVÉ 
PÁNVE

VÝROBKY 
ZE DŘEVA 
Všechny dřevěné výrobky Fiskars jsou vyrobeny z kvalitního 
dřeva, které neuvolňuje do potravin chuť ani aroma. Bloky 
na nože Fiskars jsou lakovány, aby se tak zabránilo proni-
kání mastnoty. Dřevěné výrobky společnosti Fiskars si i bez 
pravidelné údržby zachovávají atraktivní vzhled po dlouhou 
dobu.

Použití a údržba
Nelakované dřevěné výrobky je dobré pravidelně potřít slabou vrstvou 
jedlého oleje.

Čištění
Doporučujeme mýt dřevěné výrobky Fiskars ručně v teplé vodě s pří-
davkem malého množství jemného mycího prostředku. Poté je třeba je 
vysušit a nechat plně doschnout na větraném místě.

POUŽITÍ A ÚDRŽBA DOMÁCÍCH POTŘEB

69



PŘÍBORY
Příbory Fiskars jsou vyrobeny z nerez oceli. Ani nejlepší ne-
rezová ocel ale nemůže být stoprocentně odolná vůči vněj-
ším vlivům. Její zvýšená odolnost však umožňuje snadno 
odstranit jakékoliv skvrnky rzi bežným čističem na ocelové 
povrchy. 

Použití a údržba
Nové příbory je dobré před prvním použitím ručně umýt. Pro udrže-
ní trvale excelentního vzhledu doporučujeme příbory alespoň jednou 
ročně přeleštit běžným čističem na ocelové povrchy.

Čištění 
Nejlepším způsobem čištění příborů Fiskars je ruční mytí. To pomáhá 
udržet je v perfektním stavu po mnoho let. Příbory by měly být osu-
šeny bezprostředně po umytí. Před mytím v myčce nádobí je dobré 
je opláchnout vodou a po skončení mycího programu otevřít dveře 
myčky, aby veškerá pára unikla ven. Pro dosažení nejlepších výsledků 
mytí doporučujeme příbory po vyndání z myčky nádobí dosušit su-
chou utěrkou.

Rezavé skvrnky 
Ve všech myčkách nádobí se čas od času objeví malé množství rzi. 
Ta může pocházet jak ze samotného zařízení myčky, tak i z mytých 
předmětů. Při používání myčky se může rozšířit na umývané nádobí. 
Pokud myjete příbory Fiskars v myčce nádobí, je dobré ji po skončení 
mycího programu otevřít, aby zevnitř unikla agresivní pára. Pokud se 
na příborech objeví rezavé skvrnky, odstraníte je snadno běžným čis-
tičem na ocelové povrchy.

NŮŽKY
Rukojeti všech nůžek značky Fiskars jsou odlity ve formě 
přímo na čepele. Díky tomu je spojení hygienické bez ja-
kýchkoliv prasklin a mezer, ve kterých by se mohly množit 
bakterie. Rukojeti jsou vyrobeny z nárazuvzdorného plastu. 

Čepele jsou vyrobeny z vysoce kvalitní tvrzené švédské 
oceli sandvik bez obsahu niklu a zakaleny na tvrdost HRC 
55 nebo HRC 57. Přítlačná síla čepelí se dá snadno nasta-
vit pomocí šroubku.

Údržba
Rukojeti většiny nůžek jsou vyrobeny z polybutylen tereftalátu (PBT), 
takže je lze sterilizovat gama zářením i v autoklávu při teplotě do 
137°C. Čepele je dobré udržovat ostré pomocí ostřiče Fiskars Clip-
Sharp.

Skladování 
Většina nůžek Fiskars se prodává s krytem čepelí, který brání poranění 
o ostré čepele v momentech, kdy jsou nůžky odložené nebo uložené 
v zásuvce. Kryt zároveň chrání čepele před poškozením a pomáhá je 
udržet déle ostré.

POUŽITÍ A ÚDRŽBA DOMÁCÍCH POTŘEB
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NOŽE
Nože Fiskars mají čepele o tvrdosti v rozmezí HRC 52 a 
HRC 56. Díky tomu se mohou brousit méně často při za-
chování vysoké ostrosti. Více informací o výhodách růz-
ných stupňů tvrdosti naleznete níže v odstavci s názvem 
ostření. Čepele nožů jsou vyrobeny z nerez oceli, která za-
jišťuje jejich velmi dlouhou životnost. Rukojeti většiny nožů 
Fiskars jsou odlity do formy přímo na čepele, díky čemuž je 
spojení zcela hygienické bez jakékoliv mezery, v níž by se 
mohly usadit bakterie. Rukojeti jsou vytvořeny z materiálů, 
díky kterým si zachovávají protiskluzové vlastnosti i pokud 
jsou drženy mastnýma rukama. Většina nožů Fiskars má 
rovněž i zarážku prstů, která brání pořezání při jejich kaž-
dodenním používání v kuchyni.

Používání a údržba 
Čím lépe se o svůj nůž Fiskars staráte, tím déle vydrží ostrý. I tak je 
ale přirozené, že každý nůž potřebuje jednou za čas naostřit, aby bylo 
ostří stále perfektní. Pro prodloužení životnosti ostří je třeba krájet na 
měkké podložce, jakou je například dřevěné nebo plastové prkénko. 
Krájení přímo na tvrdé kuchyňské lince vede k postupnému ztupení 
nože. 

Ostření 
Profesionální kuchaři brousí nože ocílkou po každém použití, aby byly 
vždy perfektně ostré a připravené na další použití. V běžné domác-
nosti však samozřejmě není třeba nože ostřit tak často. Místo toho 
je můžeme ostřit buď v určitých intervalech, nebo pokaždé, když je 
to potřeba. Čepele nožů Fiskars mají tvrdost mezi HRC 52 a HRC 
56, díky čemuž jsou ideální na použití v kuchyni. Čím je čepel tvrdší, 
tím déle zůstává ostrá. Na druhou stranu je při vyšší tvrdosti ostření 
obtížnější a vyžaduje použití ocílky. Naproti tomu měkčí čepel se sice 

snáze ostří, ale zároveň se velmi snadno ztupí, a proto se musí ostřit 
mnohem častěji. Díky kvalitě použitých materiálů a zpracování zůstá-
vají nože Fiskars po dlouhou dobu ostré. Ostřič Fiskars Roll-Sharp 
výrazně zjednodušuje ostření oproti použití klasické ocílky. Její užívání 
vyžaduje zkušenosti a speciální techniku. Nože Fiskars mají celkový 
úhel ostří 30 stupňů. Při ostření ocílkou je tedy nutné dodržet úhel 15 
stupňů z každé strany, aby byl výsledek perfektní. Ostřič Fiskars Roll-
Sharp umožňuje brousit nože snadněji a rychleji. Měl by být umístěn 
na rovném povrchu a čepel nože tažena tři- až čtyřikrát tam a zpět, 
aby byla naostřena z obou stran. Díky umístění brusného kotoučku je 
čepel naostřena přesně v úhlu 30 stupňů. Bez ohledu na to, který způ-
sob ostření zvolíte, je třeba nůž po nabroušení omýt vlažnou vodou a 
osušit suchou utěrkou.

Čištění
Všechny nože Fiskars lze mýt v myčce nádobí. Pro zachování vyšší 
trvanlivosti ostří však doporučujeme ruční mytí. Po umytí a oplách-
nutí je třeba nůž osušit. Nenechávejte své nože Fiskars odmočit a 
nenechávejte na nich zaschnout zbytky jídel, protože kyseliny v nich 
obsažené mohou při dlouhodobém působení poškodit strukturu če-
pele. Pokud nože Fiskars myjete v myčce nádobí, je dobré se pro 
prodloužení trvanlivosti ostří přesvědčit, že při mytí nepřicházejí do 
styku s dalším kuchyňským náčiním. 

Rezavé skvrnky 
Ve všech myčkách nádobí se čas od času objeví malé množství rzi. 
Ta může pocházet jak ze samotného zařízení myčky, tak i z mytých 
předmětů. Při používání myčky se může rozšířit na umývané nádobí. 
Pokud myjete příbory Fiskars v myčce nádobí, je dobré ji otevřít po 
skončení mycího programu, aby zevnitř unikla agresivní pára. Pokud 
se na příborech objeví rezavé skvrnky, odstraníte je snadno běžným 
čističem na ocelové povrchy.

Skladování 
Pokud se nože vkládají jen tak do zásuvky, brzy se ztupí, protože se 
ostří neustálým kontaktem s ostatním náčiním ničí. Aby byly nože Fis-
kars stále ostré, ukládejte je do bloku na nože nebo na magnetickou 
lištu. 

POUŽITÍ A ÚDRŽBA DOMÁCÍCH POTŘEB
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Ing. Jan Růzha | FISKARS
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